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                                                                                                                                                                Alle Preise in € 

Frankenbrunnen Exquisit, Mineralwasser 0,25 l 2,80 
naturell, medium, spritzig 0,75 l 5,80 

Frucade Cola-Mix 0,4 l 3,80 

Frucade Iso-Sport Getränk 0,4 l 3,80 

Bluna Orangenlimonade 0,33 l 3,50 

Afri Cola 0,33 l 3,50 
Afri Cola ohne Zucker 0,33 l 3,50 

Bayla Apfeldirektsaft  0,3 l 3,50 
Apfelsaftschorle  0,4 l  4,00  

Bayla Orangensaft 0,3 l 3,50 

Bayla Johannisbeernektar  0,3 l 3,80 
Johannisbeerschorle  0,4 l 4,20 
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BIO Wiesenkiez  

Die regionalen Schorlen aus der Rhön – wo neugepflanzte Streuobstwiesen, nicht nur neue Lebensräume 
schaffen, sondern auch Bildungsprogramme für Kinder und Erwachsene bieten.  

Auswahl von  
BIO Apfel-Rhabarber        0,33 l Flasche  4,30 

BIO Beerenschorle         0,33 l Flasche  4,30 

BIO Holunderblüte, Zitrone, Ingwer      0,33 l Flasche  4,30 

Kesselring Pils  0,25 l / 0,4 l 2,90 / 3,80 

Kesselring Radler  0,4 l 3,80  

Kesselring Pils alkoholfrei 0,5 l  4,20 

Kesselring Schlemmer Weißbier 0,5 l 4,50 

Kesselring Schlemmer Weißbier alkoholfrei 0,5 l 4,50 

Kesselring Urfränkisches Landbier Hell 0,5 l 4,50 

Kesselring Urfränkisches Landbier Original dunkel 0,5 l 4,50 

Kesselring Urfränkisches Landbier Zwickl 0,5 l 4,50 

Steinie2 Natur-Radler 0,33 l Flasche 3,20 
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SECCO WEISS, Weingut Steinmanns Töchter  0,1 l / Flasche 0,75 l 3,50 / 18,00 
Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure. Fruchtig prickelnd 

Frank&Frei Secco rose, Weingut Burrlein 0,1 l / Flasche 0,75 l 3,50 / 18,00 
Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure  
Prickelnd mit zarten Aromen nach Erdbeere 

Secco Silvaner, Weingut Brennfleck  0,1 l / Flasche 0,75l  3,80 / 22,00 
Ein zum Anbeißen frischer, fein aromatischer und reizvoll  
moussierender Perlwein vom Silvaner mit zugesetzter Kohlensäure.  
Ein perfektes Genusserlebnis für die  
heiter-sonnigen Momente im Leben. 

Silvaner Sekt „brut“, Weingut Brennfleck  Flasche 0,75l 44,00  
Nach einer Reifezeit von mindestens 9 Monaten per Hand 
abgerüttelt und nach der traditionellen Champagnermethode  
hergestellt. Ein Spitzensekt mit Harmonie, Frische und Raffinesse. 

 

Aperol Spritz 0,4 l  5,80 

Hugo Spritz Bio Holunderblüte und Minze (auch alkoholfrei) 0,4 l 5,80 
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Alle Preise in €                      

Deutsche Qualitätsweine, Franken, Weingut Burrlein  

2023er Silvaner, trocken „Auftakt Fritz“ 0,2 l 4,50 
Aromen nach Heu und gelbem Apfel.   

2023er Müller-Thurgau, trocken „Auftakt Fritz“ 0,2 l 4,50 
Feine Aromatik nach grünem Apfel und Stachelbeere. 

2023er Bacchus, trocken „Auftakt Fritz“ 0,2 l  4,50 
Blütenaromen von Flieder und Holunderblüte 

Als Weinschorle 0,4 l 5,80 

 

 

2022er Dornfelder, trocken „Auftakt Fritz“ 0,2 l  4,50 
Fein ausbalancierter Roter mit Frucht und Saftigkeit. 
Aromen nach Himbeere und Kirsche. 

2022er Domina, trocken „Hofstück“ 0,2 l / Bocksbeutel 0,75 l 7,60 / 23,90  
Facettenreicher fränkischer Rotwein mit reifepotential. 
Ausgeprägte Beerenaromen - Waldfrüchte, Kirsche und  
Wacholderbeeren. Aromen von Bitterschokolade mit  
angenehmer Tanninstruktur. 
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Deutsche Landweine (Main), Weingut Steinmanns Töchter 

2022er Cuvée, trocken „MAX“ 0,2 l / Flasche 0,75 l 5,90 / 21,50 
Mein Charakter vereint die satten gelben Früchte des 
 Bacchus mit dem feinen Bukett des Müller-Thurgau von Zitrone  
und Melone. Deine aromatische trockne Cuvée für den Alltag! 

2022er Scheurebe, trocken „GEORG“ 0,2 l / Flasche 0,75 l 5,90 / 21,50 
Rassiges Aroma, das an Cassis und Johannisbeere erinnert.  
Ich bin ein duftiger Typ mit einer angenehmen Süße. 

2022er Cuvée trocken „KONRAD“ 0,2 l / Flasche 0,75 l 5,90 / 21,50 
Cuvée aus Calardis Blanc und Muscaris – sehr fruchtig mit  
einem feinwürzigem Bukett und vollen Aromen von Zitrusfrüchten  
und Apfel.            

Weingut Bernard Sulzfeld 

2023er Müller-Thurgau „AusZeit“, dt. Qualitätswein 0,2 l / Flasche 0,75 l 7,20 / 24,80 
AusZeit nötig? Dann probiert es doch mal mit  
diesem spritzigen Sommerwein. Für unsere AusZeit  
2023 wurden nur 100% gesunde Müller-Thurgau Trauben 
 per Hand gelesen. Citrus und Apfel Aromen 

2022er Silvaner „Alte Reben", dt. Qualitätswein 0,2 l / Flasche 0,75 l 7,90 / 28,00 
Dieser große Wein vereint Fruchtigkeit, Mineralität und  
Typizität. Dieser Silvaner ist kraftvoll und körperreich mit  
fruchtigen Komponenten wie Quitte und Birne. Im Nachklang  
ist er mineralisch, erdig. 

2022er Rotling „DieZwei“, Deutscher Wein 0,2 l / Flasche 0,75 l 7,20 / 24,80 
Beerenaromen, fruchtig und frisch, halbtrocken 

2022er Regent „Naturheld", dt. Qualitätswein 0,2 l / Flasche 0,75 l 9,50 / 32,00 
Intensives Purpurrot, mediterrane Struktur und zarte  
Beerenfruchtaromen: Unser Regent, ein charaktervoller und  
eigenständiger Rotwein. Der Naturheld ist ohne Pflanzenschutzmittel 
 behandelt worden. Alles in allem ist der Regent ein kräftiger  
Rotwein von mediterraner Struktur und samtigen Abgang. 

mailto:info@alter-hafen-marktsteft.de


 
Herzlich willkommen! Schön, dass Sie unser Gast sind. 

 
Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Getränken enthalten sein können. 

 
 

Alter Hafen Marktsteft, Gastronomie & Beherbergung, Untere Maingasse 4, 97342 Marktsteft, info@alter-hafen-marktsteft.de, alter-hafen-marktsteft.de 

 

   

                                                                                                                                                              Alle Preise in € 

Alter Zwetschgenbrand im Eichenholzfass gereift 40%vol. 2cl  6,00 
Die handverlesenen „Sommerhäuser Spitzer-Zwetschgen“  
aus eigenem Anbau geben diesem Brand seine Fülle an fruchtigem  
Aroma und den runden, süßen Geschmack mit einem harmonischen  
Abgang. Die Reifung im Eichenholzfass vollendet das satte Aroma. 

Apfelbrand 40%vol. 2cl 5,00 
Sonnenverwöhnte Sommerhäuser Äpfel bieten die ideale Basis  
für diese Gaumenfreude. Der satte Calvados-Duft dieses Brandes wird  
durch einen runden und ausgewogenen Geschmack von vollreifen Früchten  
ergänzt. Der Abgang hält, was das Bukett verspricht. 

Obstler von der Streuobstwiese 40%vol. 2cl 5,00 
Sonnenverwöhnte Sommerhäuser Früchte bieten die ideale Basis für  
diese Gaumenfreude. Der satte Duft dieses Brandes wird durch einen  
runden und ausgewogenen Geschmack von vollreifen Früchten ergänzt.  
Der Abgang hält, was das Bukett verspricht. 

Waldhimbeergeist 40%vol. 2cl 5,00 
In unserem Destillat konnten wir die intensive Fülle vollreifer, aromatischer  
Waldhimbeeren festhalten und in aller Klarheit vollenden.  
Der unvergleichliche fruchtige Himbeerduft betört den Genießer,  
schon bevor er den abgerundeten Geschmack auf der Zunge genießen kann. 

Haselnussgeist 40%vol. 2cl 5,00 
Ein wundervoller Duft nach reifen Haselnüssen mit einem feinen  
Aroma nach Nougat und zarten Karamelltönen. Unser Haselnussgeist  
erfreut sich größter Beliebtheit – 
 überzeugen auch Sie sich! 
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Sauerkirschlikör 17%vol. 2cl 5,00 
Eine ausgeprägte Kirschnote, mit erfrischendem und süßem Geschmack -  
einfach wahnsinnig gut! Ein wunderbarer Genuss aus der  
Hofbrennerei Steinmann, natürlich aus reiner Frucht - vollkommen auf  
sich allein gestellt, ohne jede fremde Hilfe von Aromen oder Zucker!   

Schwarzer Johannisbeerlikör 17%vol. 2cl 5,00 
Ein prachtvoller Likör – Frucht pur: Mächtig und nachhaltig im 
 typischen Geschmack der Johannisbeere – rassige Fruchtnote  
mit feiner, angenehmer Süße. Nur wenn die Früchte bei der Ernte unseren  
Qualitätsansprüchen entsprechen, werden sie zu einem Likör, der seines  
Gleichen sucht. Ein wunderbarer Genuss aus der Hofbrennerei Steinmann,  
natürlich aus reiner Frucht – vollkommen auf sich alleine gestellt,  
ohne jede fremde Hilfe von Aromen! 

Zwetschgenbrand 15 Jahre gereift 42%vol.           2cl 5,00 

Weinbrand über 15 Jahre gereift 38%vol.               2cl  5,00 
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  Alle Preise in €                

 

Café Crème  2,80 

Cappuccino  3,50  

Chococcino  4,20 

Milchkaffee  4,20 

Latte Macchiato   4,20  

Espresso   2,50  

Doppelter Espresso   3,80  

Espresso Macchiato   2,80  

Heiße Schokolade   4,20 

Tee, verschiedene Sorten  3,20 
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Tageskarte  

11.30 Uhr – 14.00 Uhr 

 
Großer, bunter Salatteller mit gebratenen Pfifferlingen  16,50 
  
 
Spaghetti al olio  
mit gerösteter Zucchini, Oliven, frischen Tomaten und Parmesan     12,00 

 

Klassischer Tafelspitz mit Meerrettichsauce, breiten Bandnudeln und Preiselbeeren 17,50 
 
 

Zartes Schweinerücken-Steak mit Pfifferling á la créme, Bratkartoffeln und Salat 19,50 

 

Hähnchengeschnetzeltes mit fruchtiger Currysauce, Jasminreis und Salat  16,00 

 

Rinderhuftbraten in altem Portwein geschmort, mit Gemüse-Laugenknödel und Salat 18,00 
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Abendkarte 

 

Vorspeisen 

 

Legierte Cremesuppe von frischen Pfifferlingen und Mascarpone  6,50 
 

 

Consommé vom Tafelspitz mit eigener Einlage und Wurzelgemüse  5,50 
 

 

Ruccola-Parmesan-Creme mit gegrillten Thymianpfirsichen und Parmaschinken 9,50 
dazu eine kleine Ciabatta-Auswahl 

 

Burrata auf Tomatensalsa mit Petersilie und Haselnuss, Ciabatta  8,50 
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  Alle Preise in € 

Hauptspeisen 

 

Spanferkelbäckchen in Sherryrahm mit Kürbiskernrösti, Pfifferlingen und Salat 21,50 
 

Medaillons vom Kalbsfilet mit weißer Schokolade und Meerrettich überbacken 26,00 
Dazu buntes Bratkartoffel-Röstgemüse mit Pilzen  

 

Hähnchen-Involtini mit Tomate-Mozzarella gefüllt,   18,50 
Zitronenbuttersauce und Estragonreis   

 

Gegrillte Tranche vom Schwertfisch in Kräutern und Knoblauch,   22,00 
dazu mediterranes Grillgemüse und gebratene Kartoffeln   

 

Wildgulasch mit Nussspätzle und Salat  23,50 
 

 

STEAKS 

Rumpsteak 200g / 250g / 300g  19,00 / 24,00 / 29,00 

Filet Steak 200g / 250g / 300g  24,00 / 30,00 / 36,00 

Wahlweise mit: 

Kartoffelgratin / Butter-Tagliatelle / Mediterranes Grillgemüse / Vanillekarotten / Salat á 5,00 

Pfeffer-Cognac-Sauce / dreierlei Butterzubereitungen (Tomate, Curry, Kräuter-Knoblauch) á 2,50 
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Vegetarisch / Vegan 

 

Pikantes Gemüse-Gröstel mit Chili-Sesamkartoffeln  12,50 

 

Grünkohl-Hanf-Bratling mit Pfifferlingen und Estragonreis  14,50 
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  Alle Preise in € 
 

Nachspeisen 

 

Schoko-Tarte mit Beeren  6,50 
 

 

Weißes Schokomousse mit Melonengranitée  7,50 
 

 

Lemon-Cake mit Beeren (vegan)  6,50 
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